
Liczba grup 4 zajęcia w bud.32 Semestr zimowy 2026/2027

Dzień 8.00-9.00 9.00-10.00 10.00-11.00 11.00-12.00 12.00-13.00 13.00-14.00 14.00-15.00 15.00-16.00 16.00-17.00 17.00-18.00 18.00-19.00 19.00-20.00 grupy
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turnus A SESJA 
ZALICZENIOWA - I

SESJA 
ZALICZENIOWA - 
POPRAWKOWA

I II III IV V VI VII

2.X 16.X 6.XI 20.XI 4.XII 18.XII 15.I

4.X 18.X 8.XI 22.XI 6.XII 20.XII 17.I

Ćw. Higiena produkcji i HACCP, 
s.1094

Ćw. Higiena produkcji i HACCP, 
s.1094

Wydział  Żywienia Człowieka 

Sobota

Dietetyka

Piątek Wd Prawo żywnościowe, ONLINE Wd Immunologia, ONLINE

Ćw. Technologia informacyjna, 
s.2072

Wd Higiena 
produkcji i 

HACCP, aula 4

Ćw. Podstawy technologii gastronomicznej, s.71, zj. 
I-VI

Ćw. Mikrobiologia żywności, s. 76

11:15-13:30 Język obcy, SPNJO

Ćw. Higiena produkcji i HACCP, 
s.1094

Ćw. Higiena produkcji i HACCP, 
s.1094

29.01-31.01.2027 12-14.02.2027

studia niestacjonarne
Rok II

Wd Podstawy technologii 
gastronomicznej, ONLINE

Wd Mikrobiologia żywności, 
ONLINE

Ćw. Podstawy technologii gastronomicznej, s.71, zj. 
I-VI

Ćw. Mikrobiologia żywności, s.76

Ćw. Mikrobiologia żywności, s. 76

Ćw. Mikrobiologia żywności, s. 76Ćw. Podstawy technologii gastronomicznej, s.71, zj. I-VI

Ćw. Podstawy technologii gastronomicznej, s.71, zj. 
I-VI

Niedziela

Ćw. Technologia informacyjna, 
s.1128

Ćw. Technologia informacyjna, 
s.1128

Ćw. Technologia informacyjna, s.1128


